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OZET

Bu ¢aligmanin amaci, musir (Zea mays L.) ile soyanin (Glycine max L.) sirastyla yalin misir (M100),
80:20 (M80+SY20), 60:40 (M60+SY40) ve 40:60 (M40+SY60) oranlarindaki karigimlarindan
hazirlanan silajlarin  besin maddesi iceriklerini, fermantasyon ve mikrobiyolojik 6zelliklerini
belirlemektir. Bu amagla hasat edilen bitkisel materyal belirlenen oranlarda karistirilmis ve her silaj
grubundan 6 tekerriir olacak sekilde toplam 24 adet silaj hazirlanmistir. 60 giinliik fermantasyon siireci
sonunda silajlarda yapilan analizlerde, yalin musir silajina gére musirt+soya karigim silajlarda ham
protein (HP), ham yag (HY), ham kiil (HK), ham seliiloz (HS), nétr deterjan lif (NDF), asit deterjan lif
(ADF), kalsiyum (Ca) ve laktik asit bakterisi (LAB) igeriklerinde dnemli artiglar belirlenmistir. Yalin
misir silajina gdre misir+soya karisimi silajlarda daha diisiik oranda kuru madde (KM), suda ¢6ziinebilir
karbonhidrat (SCK), pH, laktik asit ve asetik asit tespit edilmistir. Caligma sonucunda, tek basina
silolandiginda silaj kalitesi diisiik olan ve hayvanlar tarafindan sevilerek tiiketilmeyen soyanin, musir ile
karistirtlarak silolanmasimin silaj fermantasyonu ve kalitesi bakimindan daha iyi sonuglar verdigi
gorillmiigtiir.

Determination of nutritive value of maize silages ensiled with soybean
at different rate

ABSTRACT

This study was conducted to determine the crude nutrient contents and quality characteristics of silages
prepared from maize (Zea mays L.) (M100) and the mixture of maize (Zea mays L.) and soybean
(Glycine max L.) at the rates of 20%, 40%, 60% respectively. Totaly 24 silages were made with 6
repetitions in each at the end of the 60-day fermentation process in the analysis, carried out in silages,
according to M100 control silages maize-soybean mixture silages were determined significant increases
in terms of content crude protein silages, crude oil, ash, crude fiber, neutral detergent fiber, acid
detergent fiber, calcium and lactic acid bacteria according to maize silage (M100), in maize-soya
mixture silages were determined in a lower rate of dry matter water soluble carbohydrates, the pH lactic
acid and acetic acid. As a result , the ensiling by being mixed with maize of the Soybean, undesirable by
the animals when it is ensiled alone has been shown to give better results in terms of silage fermentation
and quality.
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1. Giris

Kuru madde veriminin ve enerji diizeyinin yiiksek,
fermantasyon Ozelliklerinin de iyi olmasi nedeniyle
misir en fazla silaj olarak kullanilan bitkidir (Colombini
ve ark., 2010; Kokten ve ark., 2013). Misir, diger bir¢cok
yem bitkisine gore, verim ve kalitesiyle silaj yapiminda
potansiyel onemi yiiksek bir bitki olup, diinya’nin
birgok bolgesinde yaygin olarak kullanilmaktadir
(Meeske ve ark., 1993). Ulkemizde ise silajlik olarak

yaklagik 4 milyon da alanda yetistirilmekte, 4.630kg/da
ortalama verimi ile toplam 185 milyon ton
iiretilmektedir (Anonim, 2015).

Misir silajlariin protein igerikleri oldukca diisiik

olmasina karsin, karbonhidrat icerikleri yeterli
diizeydedir.  Protein  eksikligini  gidermek igin
hayvanlara ek protein yemlerinin verilmesi veya

silajlarin  proteince zenginlestirilmesi gerekmektedir
(Agikgdz, 2001; Touno ve ark., 2014). Bu eksikligi
gidermek ic¢in yapilan calismalarda, azot kaynaklar
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veya laktik asit bakterileri iceren inokulantlar
kullanilmaktadir. Ancak bu inokulantlarin pahali ve zor
temin edilebilir olmast kullanabilme imkanlarim
kisitlamaktadir. Son zamanlarda inokulantlarin yerine
baz1 bitkileri kullanarak fermantasyon giivence altina
alinip silaj kalitesi arttirilabilmektedir (Canbolat ve ark.,
2013). Boylece hem silolanmasi zor olan bitkilerden
silaj yapilabilmekte, hem de ¢ogu atil durumda olan bu
bitkilerin degerlendirilmesi miimkiin olmaktadir. Diger
yandan, saf soya silaji da hayvanlar tarafindan ¢ok fazla
tercih edilmemektedir. Bu durum, amonyak ve biitirik
asit iceriginden dolayr cok kaliteli olmayan bir
fermantasyon sonucu siimiiksii, yapigkan ve camurumsu
bir goriiniimde olan silo yeminden kaynaklanmaktadir.
Bu nedenle kolay fermente olabilen karbonhidrat igerigi
yiikksek musir ile karigtirilarak silolanmaktadir (Kokten
ve ark., 2013; Ayasan, 2011).

Misirin soya ile karistirllarak birlikte silolanmast
hem ham protein igeriginin arttirilmast hem de soyanin
enerji igerigi ve lezzetlilik gibi 6zelliklerinin silo
ortaminda bir araya getirilmesiyle silaj kalitesinde
istenen kriterlere katki saglayacagi bildirilmektedir
(Kilig 1986; Kog ve ark., 1999).

Misir silajlarinda  kalitenin arttirilmasi  amaciyla
soyanin (Glycine max L. Merr.), %20 veya %30
oraninda karistirilarak silolanabilecegi bildirilmektedir
(Esmail ve ark., 1991; Titterton ve Maasdorp,1997).
Tohumlarinda ortalama %21-24 yag ve %40 protein
bulunan soyanin, tane olusum doneminde bigilerek
hayvanlara yedirilebilecegini ve bu dénemde % 15 ham
protein, % 14.88 ham seliiloz igerdigini bildirmektedir
(Kara ve Okgu, 2003; Spanghero ve ark., 2015).

Ulkemizde yasanmakta kaba yem agig1 sorunun
¢Oziimii ve meralar iizerindeki asir1 otlatma baskisinin
azaltilmasi konusunda 6nem arz eden silaj konusunda
birgok arastirict ¢aligmaktadir. Ancak silaj kullanimi
halen yeterli diizeyde degildir. Farkli silaj se¢enekleri
olusturmak ve silaj kalitesini arttirmak iizere, degisik
bitkilerle gerek yalin gerekse farkli kombinasyonlar
olusturarak yapilacak silaj ¢aligmalara ihtiyag¢ vardir. Bu
kapsamda bu c¢alisma, silaj yapiminda en fazla
kullanilan bitki olan musirin, protein ve enerji igerigi
¢ok yiiksek olan soya ile karistirilmasiyla hazirlanan
silajlarin besin maddesi igerikleri belirlemek amaciyla
yiriitiilmiistir.

2. Materyal ve Metot
2.1. Bitkisel materyal temini ve silajlarin hazirlanmasi

Bu ¢alismada, yalin musir (Zea mays L. (M100)) ve
musir ile soyanin (Glycine max L.) sirasiyla 80:20
(M80+SY20), 60:40 (M60+SY40) ve 40:60
(M40+SY60) oranlarinda karistirilmasiyla (kuru madde
iizerinden agirlik esasina gore) silajlar hazirlanmistir.
Silaj yapiminda kullanilan bitkisel materyallerden musir,
Bat1 Akdeniz Tarimsal Arastirma Enstitlisii (BATEM)
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tarlalarinda yetistirilmekte olan Safak F1 ¢esidinin
hamur olum déneminde (Filya, 2004); soya ise Derry
¢esidinin yesil ot i¢in en uygun dénem olan alttan birkag
baklanin belirginlesmeye basladigi zamanda (Acgikgdz,
2001) bigilmesiyle elde edilmistir. Elde edilen bu
bitkisel materyaller yaklasik olarak 2 cm boyunda
parcalanip kiigiiltiilerek her bir silaj grubundan 6 paralel
olacak sekilde, 1.5 litre kapasiteye sahip sadece gaz
¢ikigina izin veren 6zel cam kavanozlara (Weck, Wher-
Oftlingen, Germany) sikistirilarak  doldurulmak
suretiyle silolanmistir.

2.2. Incelenen ozellikler

Silolar 60 giin boyunca laboratuar kosullarinda
(24+4 °C) tutulduktan sonra agilarak kimyasal analizleri
yapilmig, fermantasyon oOzellikleri ile mikrobiyolojik
ozellikler incelenmistir. Silajlar etiivde 65 °C’de 48 saat
stireyle tutulduktan sonra 1 mm elek c¢apina sahip
degirmende ogiitiilerek yapilacak analizler
hazirlanmugtir. Silajlarin kuru madde (KM) ve ham kiil
(HK) analizleri ile Kjeldahl metoduna gére yapilan ham
protein (HP) analizleri Uzun (2010)’un tarif ettigi
sekilde yapilmustir. Silajlarda hiicre duvarinin yapisinda
bulunan NDF ve ADF ise Van Soest ve ark.(1991),
tarafindan bildirilen yoOntemlere goére belirlenmistir.
Bunun yaninda laktik, asetik ve biitirik asit degerleri de
Lepper’in  kisaltilmis  yOntemine gore Akyildiz
(1984)’m acikladigr sekilde bulunmustur. Suda
¢oziinebilir karbonhidrat (SCK) igerikleri ise fenol
stilfirik asit yontemine gore belirlenmistir. LAB, maya
ve kiif sayimlar1 da Seale ve ark.(1990),’nin bildirdigi
yonteme gore yapilmistir. Ekim ortamu olarak LAB i¢in
MRS agar, maya ve kiifler i¢in ise Malt Ekstrat agar ile
olusturulmustur. Silaj 6rneklerindeki LAB, maya ve kiif
sayimlar1 30 °C de 3 giinliik inkiibasyon siiresi sonunda
gerceklestirilmigtir.  Elde edilen degerler logaritma
koliform {inite/g olarak verilmistir.

2.3. Istatistiksel analiz

Arastirmada elde edilen verilerin istatistiksel olarak
degerlendirilmesinde, “Tesadiif Parselleri Deneme
Desenine” gore varyans analizi yapilmig, Onemli
farkliliklarin ortaya ¢iktii durumlarda, ortalamalari
kargilagtirmak i¢in Duncan ¢oklu kargilagtirma testi

uygulanmistir. Bu amagla SPSS paket programi
kullanilmustir.
3. Bulgular

Calismada musirin farkli  oranlarda soya ile

karistirilmasiyla hazirlanan silajlarin kimyasal analiz
sonuclar1 Cizelge 1°de; fermantasyon o6zelliklerine ait
veriler Cizelge 2’de; mikrobiyolojik ozelliklerine ait
degerler ise Cizelge 3’de sunulmustur.
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Cizelge 1. Misir silajlarinin kimyasal analiz sonuglari, %

Silajlar KM HP HY HK HS NDF ADF SCK Ca P
M80+SY20  43.980b* 7.59b 3.56a 1.81d 23.62a 37.22a 21.00b 1.08c 0.59c¢ 0.16
M60+SY40 43.00bc  7.43b 3.17b 3.72a 23.18ab 36.45a 21.18b 1.07c 0.82b 0.17
M40+SY60 42.07c 10.12a 2.77¢c 3.49b 21.95bc 35.17a 23.71a 1.51b 1.20a 0.15
M100 44.42a 5.95¢ 3.43ab 2.79c 21.67c 28.16b 21.58b 2.16a 0.53¢c 0.17
onem ** *%* ** ** * ** ** **k **k

derecesi

*: Siitun igerisinde ayni harfleri alan ortalamalar arasinda fark yoktur (p<0.05).

*:0.05, **: 0.01 seviyesinde onemlidir.

KM: kuru madde; HP: ham protein; HY: ham yag; HK: ham kiil; HS: ham seliiloz; NDF: nétr deterjan lif, ADF: asit deterjan lif;

SCK: suda ¢6ziinebilir karbonhidrat; Ca: kalsiyum; P: fosfor.

Cizelge 1 incelendigi zaman, silaj kombinasyonlar1
arasinda KM, HP, HY, HK, NDF, ADF, SCK, Ca ve HS
acisindan onemli farklilik olugsmustur. KM igerikleri
dikkatlice incelendiginde, %44.42 ile M100 silajinin en
yiiksek degere sahip oldugu ve soyanin silaja girmesiyle
KM’nin distiigii goriilmektedir. HP igerigi de M100
silajinda %5.95 iken M40+SY60 silajinda %10.12’ye
yiikselmistir. Bunun yaninda HS, NDF ve ADF
iceriklerinde soyanin silaja girmesi ile oransal olarak bir

Cizelge 2. Misir silajlarinin fermantasyon 6zellikleri

yiikselme meydana gelmistir.

Yalin musir silajinin pH degeri 4.42 iken soya iceren
silajlarda 4.05’¢ kadar diismiistir. Silaj
kombinasyonlarinin laktik asit igerikleri %3.29 (M100)
ile %1.19 (M60+SY40) arasinda, asetik asit igerikleri
ise %1.74 (M40+SY60) ile %1.16 (M80+SY20)
arasinda degismistir. Yalin silajda %0.02 diizeyinde
belirlenen biitirik asit diger silaj kombinasyonlarinda
tespit edilmemistir (Cizelge 2).

Silajlar PH Laktik asit (%) Asetik asit (%) Biitirik asit (%)
M80+SY20 4.11bc* 1.62b 1.16b 0

M60+SY40 4.05¢ 1.19¢ 1.63a 0

M40+SY60 4.26ab 1.37bc 1.74a 0

M100 4.42a 3.29a 1.45a 0.02

Onem derecesi *x *x *x

*. Siitun igerisinde ayn1 harfleri alan ortalamalar arasida istatistiki olarak énemli bir farklilik yoktur. (p<0.05)

*:0.05, **: 0.01 seviyesinde onemlidir.

Cizelge 3. Misir silajlarinin mikrobiyolojik 6zellikleri,

logecfulg
Silajlar LAB Maya Kuf
M80+SY20 5.80a% 0.58¢ 0.41c
M60+SY40 4.57b 1.02b 0.64b
M40+SY60 4.12c 1.56¢ 0.91a
M100 2.38d 0.54c 0.18d
(")nem *% *% *%
derecesi

*: Siitun igerisinde ayni harfleri alan ortalamalar arasinda
istatistiki olarak 6nemli bir farklilik yoktur (p<0.05).
*%*:0.01 seviyesinde 6nemlidir.

LAB: laktik asit bakterisi.

Silaj kombinasyonlarinin mikrobiyolojik
6zelliklerinin verildigi Cizelge 3 incelendiginde, LAB
saymin 2.38 ile 5.80 logjocfu/g, maya sayisinin 0.54 ile
1.56 log;ecfu/g, kiif sayisinin da 0.18 ile 0.91 log;gcfu/g
arasinda degistigi goriilmektedir.

4. Tartisma
4.1. Silajlarin kimyasal ozellikleri

Cizelge 1 incelendigi zaman da anlagilacag: iizere,
soyanin silajlarin KM igerigini diisiirmesi Ayasan

(2011)’nin da bildirdigi gibi soya silajlarinin ortalama
%35 KM igermesinden kaynaklanmistir. Diger yandan,
silajlarin HP igerikleri, beklenildigi gibi soyanin silaja
girmesiyle orantilt olarak %5.95’den (M100) %10.12°ye
(M40+SY60) kadar yiikselmistir (p<0.01). Silaj
kalitesini artirabilmek amaciyla, musir ile soyanin
karisim halinde silolanmasi, birgok arastirici (Kog ve
ark., 1999; Serbester ve ark. 2015; Karakozak ve
Ayasan, 2010; Demirel ve ark., 2009; Carruthers ve
ark., 2000) tarafindan uygulanan bir ydntemdir.
Ornegin, Demirel ve ark. (2009) musir ve soyay1 farkli
oranlarda karistirarak siloladiklart ¢aligmalarinda, misir
silajina %20 veya %30 soya karistirmanin, misirin
protein igerigini arttirmak ve soyammn fermantasyon
ozelliklerini gelistirmek gibi 2 temel yarari oldugunu
bildirmektedir. Ayasan (2011) yaptig1 arastirmasinda
soya silajlarmin  ortalama %18 HP igerdigini
bildirmistir. Dolayisiyla musirla  karigtirilan  soya
silajmn  HP igeriginin yiikselmesi buna baghdir.
Karakozak ve Ayasan (2010), ortalama %18 HP iceren
soya silajinin tek basina hayvanlara verildiginde hosa
gitmeyen kokusu ve yiiksek diizeyde serbest amonyak
ve biitirik asit diizeyi nedeniyle tercih edilmedigini,
ancak kaliteli bir fermantasyonun olusabilmesi icin
karbonhidrat igerigi yiiksek bir bitkiyle karistirilarak
silolanmasimnin daha iyi olacagini, boyle bir silajin da
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ortalama %10 HP icerigine sahip olacagim
bildirmektedir. Calismamizda elde edilen HP degerleri
bu aragtiricilarin bulgulari ile uyum igerisindedir.

Silajlarin HY ve HK igeriklerine bakildigi zaman,
degerler arasinda istatiksel anlamda onemli (p<0.01)
farkliligin oldugu goriilmektedir. M100 silaji %3.43 HY
icerirken M40+SY60 %2.77 HY icermektedir.
Goriildigi gibi M100 silajina gore M40+SY 60 silajinin
HY degerinde disiis sz konusudur. Bunun yaninda,
HK igeriginde ise 6nemli bir yiikselis gozlemlenmistir
(p<0.01). M100 silaj1 %2.79 HK igerirken M60+SY40
%3.72 HK igermigtir. Mikro diizeyde besin
elementlerinin miktar1 hakkinda bilgi verme ozelligi
olan HK’daki yiikselis olumlu bir gelisme olarak goze
carpmaktadir. Ozdiiven ve ark. (2009) farkli musir
cesitleriyle yaptiklart silajlarda HY ve HK oranlarim
sirastyla %1.69-2.64 ve %5.18-7.82 arasinda degisen
oranlarda tespit etmislerdir. Spanghero ve ark. (2015)
soya silajlarinda HK’y1 %6.3-7.1 arasinda; Serbester ve
ark. (2015) soyat+misir karigimu silajlarda HK’y1 %6.6-
11.9 arasinda; Queiroz ve ark. (2013) inokulantlarin
muistr silajina etkisini arastirdiklar1 ¢aligmalarinda HK’y1
%3.30-3.85 arasmnda  oldugunu  bildirmislerdir.
Arastirmada elde edilen HY ve HK igerikleri bildirilen
bu sonuglarin bir kismu ile benzerlik gosterirken bir
kismindan daha diigiik degerdedirler.

Soyanin misir ile karigtirtlmasinin HS, NDF ve ADF
igerikleri yoniinden yalin musir silajina gore daha
yiikksek degerlerin elde edilmesine neden oldugu
goriilmektedir. HS %21.67°den %23.62’ye; NDF
%28.16°dan %37.22’ye; ADF ise %21.58’den %23.71°¢
yiikselmistir. Demirel ve ark. (2009) soyat+muisir
karisim silajlarda ADF’yi saf musir silajinda %34.52
bulurken soya+misir silajlarinda  %36.47 bulmus;
NDF’yi ise saf musir silajinda %47.80, soya+tmisir
silajinda da %48.22 bulmusgtur. Esmail ve ark. (1991)
sorgum+soya silajlarinda ADF’yi %52.3 (saf sorgum)
ile %58.2 (sorgumtsoya); NDF’yi ise %50.4 (saf
sorgum) ile %61.4 (sorgum+soya) arasinda tespit
etmistir. Serbester ve ark. (2015) misir+soya silajlarinda
ADF’yi %30.6 (saf musir) ile %25.5 (1 sira musir 2 sira
soya) arasinda; NDF’yi ise %53.9 (saf musir) ile 43.4
(saf soya) arasinda bildirmigstir. Elde edilen bulgular
literatiir  bilgileri ile karsilastirildiginda degerlerin
yapilan ¢alismalardan daha disiik oldugu fakat
karisimla elde edilen silajlarda s6z konusu degerlerin
yiikselmesi agisindan Demirel ve ark. (2009), Esmail ve
ark. (1991) ile uyumlu ancak Serbester ve ark. (2015)
ile ters yonde oldugu goriilmektedir. HS, NDF ve
ADF’nin bir yemde yiiksek olmasi istenmeyen bir
ozellik olmasmin yaninda, ruminantlarda yemden
yararlanmanin arttirilmasi ve Rumen sagligi icin ¢ok
onemli oldugu da bilinmektedir (Tekce ve Giil, 2014).

Silaj kombinasyonlarinin SCK igerikleri %1.07
(M60+SY40) ile %2.16 (M100) arasinda degismis ve
soyanin SCK’y1 onemli oranda (p<0.01) disiirdiigi
tespit edilmistir (Cizelge 1). Filya (2004) kaliteli bir
fermantasyon siirecinin yasanmasit ig¢in Onemli olan
SCK miktarimin misir bitkisinde hamur olum déneminde
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% 2’nin iizerinde olmasi gerektigini bildirmektedir.
Caligmada elde edilen degerler soyanin silajdaki ideal
SCK diizeyini disilirdiigiinii  gostermektedir. Diger
yandan, silajlarin Ca igerikleri %0.53 ile %1.20; P
igerikleri de %0.15 ile %0.17 arasinda tespit edilmistir
(Cizelge 1). Serbester ve ark. (2015) benzer bir
calismada, Ca’yt %0.31 ile %0.65; P’yi de %0.30 ile
%0.33 arasinda bulduklarimni bildirmiglerdir.
Hayvanlarda basta iskelet gelisimi olmak iizere bir¢ok
yonden yararlart olan Ca ve P’nin yemlerde bulunmasi
biiyiik énem arz etmektedir (Ozen, 1999; Acikgoz,
2001).

4.2. Silajlarin fermantasyon ozellikleri

Cizelge 2’de goriildiigii gibi, pH degerlerinin 4.42
(M100) ile 4.05 (M40+SY60) arasinda degismis ve soya
silajlarin pH’sinda 6nemli oranda (p<0.01) diisiise sebep
olmugtur. Bunun yaninda, laktik asit degerleri ise %3.29
(M100) ile %1.19 (M60+SY40) arasinda degisim
gostermis ve soyanin silajlara girmesiyle laktik asit
miktarinda da Onemli oranda (p<0.01) diisiisler
meydana gelmistir. Asetik asit ise en yiiksek diizeyde
(%1.74) M40+SY60 silajinda tespit edilmistir.

Bir silo ortaminda bitkisel materyal yeterli miktarda
karbonhidrat icerdiginde laktik asit bakterileri dominant
mikroflora durumuna gelir ve sonrasinda pH ¢ok hizli
bir sekilde diiser. Bdylece silo igerisinde istenmeyen
mikroorganizmalarin gelismesi miimkiin olmaz. Ciinkii
bu mikroorganizmalarin optimum gelisme gosterdikleri
pH degeri 7.0 ile 7.4 olup kesinlikle asidik kosullara
kars1 toleransli degildirler (Basmacioglu ve Ergiil 2002).
Serbester ve ark. (2015) benzer bitkilerle yaptiklart
calismalarinda, musir silajinda pH’y1 3.8, soya silajinda
5.5, karisik silajlarda ise 3.9 ile 4.1 arasinda degistigini
belirlemislerdir. Kog ve ark. (1999) ise %40 misir+ %60
soya karigimindan hazirladigi silajlarda pH’y1 3.87,
laktik asidi ise %2.45 olarak bildirmislerdir. Karakozak
ve Ayasan (2010) tarafindan yapilan bir bagka aragtirma
kapmasinda musir+soya silajlarinda pH 4.1 ile 5.7
arasinda bulunmustur. Demirel ve ark. (2009)
misir+soya karigimi silajlarinda pH’y1 3.95 ile 4.42,
laktik asidi %6.39 ile %9.89, asetik asidi ise %2.28 ile
%5.19 arasinda tespit etmislerdir. Bu calismada elde
edilen fermantasyon 6zelliklerine ait bulgular, bildirilen
literatiir degerleri ile uyumlu olmakla beraber laktik asit
degerleri bazi aragtirmalarda daha diisiik bulunmustur.

4.3. Silajlarin mikrobiyolojik ozellikleri

Misir+soya  karisimindan  hazirlanan  silajlarin
mikrobiyolojik 0&zelliklerine ait sonuglarin verildigi
Cizelge 3 incelendiginde, LAB sayisinmin 2.38 ile 5.80
arasinda degistigi, soyanin %20 oraninda silaja katildigi
karisimin en iyi degeri verdigi fakat soyanin katilma
orani arttikca LAB sayisinda bir miktar diigiis oldugu
goriilmektedir. Bununla beraber maya sayilar1 ise saf
musir silajina kiyasla soyanm karistirlldigi silajlarda

yiikselmistir. Benzer artis kiif sayilarinda da
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goriilmektedir.

LAB konservatif bir etkinlige sahip olmalarindan
dolay1 silolamada istenen bir mikroorganizma grubudur.
Bu bakteri grubu yem bitkisinde bulunan SCK’y1 basta
laktik asit olmak {izere asetik asit, etanol ve
karbondioksite parcalarlar. Silolanacak olan yem
bitkisinin SCK igerigi silaj fermantasyonu sirasinda
LAB tarafindan hizla pargalanarak laktik aside
dontstiiriildigiinden bitkinin bu bakimdan yeterince
zengin olmasi istenir. Aksi durumda ise LAB grubu
dominant hale gegemezler (Basmacioglu ve Ergiil
2002). Ozdiiven ve ark. (2009) yaptiklar1 calismada
mistr silajlarmin LAB sayilarini 4.03 ile 5.38 arasinda;
Filya ve Sucu (2004) ise 5.52 ile 8.76 arasinda tespit
etmislerdir. Ko¢ ve ark. (1999) misir+soya karigimu ile
hazirladiklar1 silajlarda, LAB sayisii 3.77 ile 5.08
arasinda bulmuslardir. Bu c¢alismada elde edilen
degerler diger arastirmacilarinin sonuglari ile benzerlik
gosteritken Filya ve Sucu (2010)’nun bildirdigi
degerlerden daha diisiik ger¢eklesmistir.

5. Sonug

Bu calismada elde edilen veriler, iilkemizde ve
diinya genelinde silaj yapiminda en fazla kullanilan
bitki olan misirin, tek basia silolanmasi sikintili olan
soya ile karistirilarak silolanmasinin silaj kalitesinde
iyilesmeler sagladigin1 gostermektedir. Arastirmada tek
basina silolandig1 zaman da iyi fermente olamayan ve
hosa gitmeyen kokusu ve lezzetinden dolayir hayvanlar
tarafindan sevilerek tiiketilmeyen soyanin, musir ile
karisim halinde silolanmasiin silaj kalitesini arttirict
yonde olumlu katkisinin oldugu ¢ikmistir. Bu karigim
yapilirken soyanin %20 oraninda silaja katilmasi dahi
silaj kalitesinde onemli artiglar saglarken %60 oraninda
ilave etmek daha ciddi artiglar saglamaktadir. Ancak,
yeni arastirmalar kapsaminda bu silajlarin hayvanlara
yedirilerek sindirilebilirliklerine ve hayvanlardaki verim
ve kaliteye etkilerinin de irdelenmesi yararli olacaktir.
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